Indisches Spezialitaten-Restaurant

Chandni

(seit 1989 in Passau)

www.chandni.de
Tel. 0851/2669



Licbe Gaste,

wir begruf3en Sie sehr herzlich im Restaurant “Chandni” (Mondlicht). Das
Restaurant besteht seit 1989 in Passau. Auf diesem Wege mochten wir
uns bei Ihnen flir das entgegengebrachte Vertrauen und die langjahrige
Treue bedanken.

Die indische Kuche

Die indische Kuche ist sehr umfangreich, auBergewohnlich und vielfaltig
in ihrer Art. Sie ist die am zweiten weitverbreitetste Kiache in der Welt.
Hier bei uns im “Chandni“ wird jedes von Ihnen bestellte Gericht von
den Kochen frisch zubereitet. Deshalb bitten wir Sie etwas Geduld zu
haben, wenn es etwas langer dauern sollte. Ansonsten sind indische
Speisen etwas wurziger als die Speisen anderer Lander.

Sind Sie mit den bestellten Speisen nicht zufrieden bitten wir Sie, uns
dies gleich zu Beginn des Essens mitzuteilen.
Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt

und einen guten Appetit.

Ihr Restaurant Chandni




Indisches

Ind. Rotwein 0,751

Ind. WeiBwein ) 0.75 1

Indisches Bier 0,331

Premium Lager Beer

Old Monk 2 ¢l

indischer Rum, 7 Jahre alt, 40% vol.

Sikkim Himalayan Whisky 2l

single Malt, 40% vol.

Mango Schnaps 2¢l

Klar und mild, 38% vol.

Mango LiKOr (siis) 2 ¢l

25% vol.

Mango Lassi o) 04

(Milchmixgetrank mit Mango)

Lassi ) 0,41
- Milchmixgetrank sii, salzig l

Chai (indischer Tee)y ~ Tasse

original hausgcma_chtergChai L L
| ¢, Kardamom, Ingwer,

26,90 €
26,90 €
3,90 €

4,00 €
4,90 €
3,90 €
3,90 €
5,50 €
4,90 ¢

3,90 ¢




Aperitifs

Campatri ¢ Soda 4 cl
Campatri ¢ Orange 4 cl
Gin ToNIC 4 cl
Martini Weil ol

Aperol Sprizz

Aperol, Prosecco, Soda, Orange

JBianchissimo* Tonic
Martini Bianco, Tonic Water, Limettensaft, Limette

Campari Mumbai
Campari, Bitter Lemon, Mangosaft, Zitrone, Limette

Lillet WildBerry

Lillet Blanc, Russian WildBerry, Erdbeere, Minze

SeKkt

Prosecco 0,11
0,751

Prosecco mit Mangosatft 0.1

Spirituosen

Mango Schnaps 38% vol. 2 .0l

Old Monk 2 ¢l

indischer Rum, 7 Jahre alt, 40% vol.

Sikkim Himalaya Whisky 4o%vol. 2 cl

Mango LiKOr (siiB) 24% vol. 2.0
Fernet Branca 2]
Ramazotti 30% vol. 4 cl

Garam Masala

5,90 €
6,50 €
7,50 €
4,90 €
6,90 €

6,90 €

7,80 €

7,50 €

3,80 €
16,90 €
4,50 €

3,90 €
4,00 €

4,90 €
3,90 €
3,50 €
4,50 €



BiGl’ C (nur Flaschenbiere)

AlKkoholfreies Bier (Lammbrau Bio) 0,33 |

Helles (weltenburger) 5l
Kleines Helles (tegemseer) 0331
Hefeweizen (schneider) 0.5 1
Leichtes Weizen (schneider) 0,51
Dunkles Weizen (schneider) 0,51
Alkoholfreies Weizen (schneidery 0,5 |
Pils (weltenburger) 0,331

Radler : , 0,5 |




AlKoholfreies

Taunusquelle  mivonne kohlensaure) 0251 2,90¢€ 0,751 5,90 €
Mineralwasser 041 3,20 €
Soda Zitrone 0,41 3,60¢€
Coca-Cola (light) ) 0,212 .90 < 0,41 4,20¢
Fanta ( Q21200 ¢ 0,41 4,20¢
Spezim) © @ 0,21 2,90¢ 041 420¢€
Apfelsaft 021 320 041 450¢
Orangensaft G213 20 € 0,41 4,50¢
Mango-Fruchtsaft ¢ 0,21 3,50¢€ 0,41 4,90¢
Maracuja-Fruchtsaft ¢ 021 320€ 0,41 4,50¢
Johannesbeersatft « 0,21 320 0,41 4,50¢
Mango-Schorle 0,41 4,20¢
Maracuja-Schorle ) ¢ 0,41 4,20¢€
Apfelsaft-Schorle 041 420¢
Johannesbeer-Schorle «) 041 420¢€
Tonic Water q) ‘ 0,21 3,80¢

Ginger Ale (21 3.80€

Bitter Lemon 0.2):3.80€

getrocknete Chilli



wein

Franzosische Qualitatsweine

Chardonnay Loire 0,11 4,50 €
trocken, intensives Bouquet @20 6,90 €

0,51 14,50 €
Cabernet Sauvignon (ro) 0,11 4,50 €
trocken, kraftig, gehaltvoll 0,21 6,90 €

.51 14,50 €
1,01 23,90 €

Spanische Qualitatsweine

Rioja Blanco B 4,50 €
trocken, fruchtig 0.2 6,50 €
0.5 1 14,50 €

Rioja Rosado 0,11 4,50 €
elegant, feinherb 0,21 6,50 €
051 14,50 €

Rioja Tinto 0.1 1 4,50 €
trocken, schwer 0,21 6,50 €
: 0,51 14,50 €

alle Rioja Weine rlasche 751 2200 ¢

Besonders zu
empfehlen sind unsere
Hausweine rot oder weill (D.O.C.)
trocken und leicht fruchtig (rot)
geschmackvoll, leicht zuganglich (weil)

0,11 3,80¢
021 490¢€
(nur in der Karaffe) 051 11,90¢€
(nur in der Karaffe) 11 19,90¢€

Ingwer ‘




wein

Osterreichische Qualititsweine

Heuriger Griner Veltliner 021 6,50 €
kraftig, frisch 0.51 13,50 €
Zweigelt (ros¢) 0.2 6,50 €
weich, harmonisch 0,51 13,50 €
Zweigelt oy 0,21 6,50 €
trocken, fruchtig 0,51 13,50 €

1,01 23,90 €
alle osterreichischen Weine 0.1 1 3,90 €
Weinschorle 0,21 3,90 €
Weinschorle 0,51 8,90 €

Indischer Qualitatswein

Sula Shiraz (o) () 0,751 26,90¢
Geschmeidig mit mittlerem Korper,
akzentuiert durch reife Kirsche und Pflaume,

mit attraktiven Aromen schwarzen Pfeffers.

Sula Chenin Blanc (weis) () 0,751 26,90 ¢
Halbtrocken, im Geschmack leicht, frisch

und fruchtig. Anklang von Honig, intensive

Frucht und eine wiirzig-holzige Note.

Das Weingut liegt in Nashik, nordostlich
von Bombay im indischen Bundesstaat Maharashtra.

Zimt



Suppen

Hausgemachte, kraftige indische Suppen, frisch
zubereitet

10 Chicken Sorwa 5,80 €
Suppe aus Hithnchenfleisch

11 Tomaten Sorwa g 5,80 €
cremig-wirzige Tomatensuppe

12 Sabji Sorwa ¢ 5,80 €
Suppe aus frischem Gemiise

Salate

13 Indischer gemischter Salat 7,90 €

(etwas scharf) Tomaten, Gurken, Rettich,
Zwiebeln, Zitronensatt, verschiedene



Vorspeisen und Brot
Warme Vorspeisen

Zu allen Pakora servieren wir eine schmackhafte,
etwas scharfe, griine Minzsauce. Alle Pakora werden
in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert.

19 Paneer Pakora @) 6,80 €
hausgemachter Kase
20 Vegetable Pakora o)) 5,80 ¢

frisches, gemischtes Gemuise

21 Gemischte Vorspeise

nach Art d. Hauses g @) 13,90 €

Fisch, Hiihnchen und Gemiise,
(ftir zwei Personen)

22 Murg Pakora ()3 6,80 €
aus Huhnerfleisch

23 Maschli Pakora ()3 6,80 €
Fischfiletsttickchen

24 Papad - 2 Stuck - (mit Dip) 2,90 ¢
Linsenwaffeln

25 Samosa - 1 Stick - )@ 3,90 €
Gemusepastete (hausgemacht)

Brotspezialitaten

26 Nan e 3,80 €
Fladenbrot aus Hefeteig

27 Keema Nan () e 8,50 €
mit Hackfleisch (Lamm) geftillt

28 Paneer Nan o) e 8,50 €

mit selbstgemachtem Kase gefillt

29 Knoblauch Nan / Nan mit Butter ) )

Zwiebelsamen



Gegrilltes

Indische Tawa-Spezialitaten

Unsere Grillspezialitaten werden nicht im
Tandoori-Ofen, sondern auf der Grillplatte
zubereitet und mit Saucen serviert.

30 Tawa Chicken (1) (c)
Hiihnchenbrustfilet in einer Gewtirz-
marinade eingelegt mit Gemiise, Curryreis

32 Grillplatte fiir 2 Personen ) «
gegrilltes Hithnchenbrustfilet, Lammlende,
Schweinelende, Curryreis, Gemiise

33 Tawa Suwer
Schweinelendchen in Gewiirzmarinade
eingelegt mit gegrilltem Gemiuise, Curryreis

34 Bombay Dream
Huhnchenbrustfilet mit einer stiB-scharfen
Ananas-Sauce, mit gegrilltem Gemutise,
Basmatireis

35 Mix-Thali (Grillteller)
Schwein, Hihnchen, Lamm
nach Art des Hauses

36 Murg - Chandni (indisch scharf)
Hiihnchenbrustfilet eingelegt in einer
Knoblauch-, Ingwer- und Chillisauce mit
Curryreis, Gemiise

17,90 €

38,00 €

16,90 €

17,90 €

19,90 €

17,90 €

Zu scharfen Gerichten empfehlen wir Mangolassi

Sternanis



Vegetarisches

Vegetarische Curry-Spezialitaten

Alle vegetarischen Gerichte werden aus
frischem Gemtuse zubereitet (aulber Spinat)

39 Daal

Linsen auf indische Art zubereitet
mit Basmatireis

40 Palak Paneer

Spinat mit hausgemachtem Kase
und Basmatireis

42 Kashmiri Korma ¢
frisches gemischtes Gemuise der Saison
- in Kashmiri Masala (eine pikante Sauce mit

. ‘1.3' Gewlrzen ausj'Kashm_ir)’, mit BaSmatireis j

13.00 €
15,90 ¢

15,90 €




Vegetarisches

Vegetarische Curry-Spezialititen

Alle vegetarischen Gerichte werden aus
frischem Gemtuise zubereitet (aulber Spinat)

45 Sabiji Kofta ()@ 15,90 €
Hausgemachte Ballchen aus Gemiise und
Kase in pikanter Curry-Sahnesauce mit Basmatireis

46 Chana Masala (indisch scharf) 13,90 €
Kichererbsen gebraten mit Zwiebeln und
Tomaten mit verschiedenen Gewlirzen in
einer Currysauce und Basmatireis
- eines der beliebtesten Gerichte in Indien -

47 Sabji Jaipuri ) (s, séuerlich, scharf) v 1500 E
~ frisches Gemiise mit verschiedenen R
Friichten in siiB-scharfer Currysauce




Huhn

Chicken-Curry-Spezialitaten

(Alle Gerichte aus Hiihnchenbrustfilet ohne Knochen)

50 Chilli Chicken () (indisch scharf)
Huhnchenbrustfilet gebraten mit Zwiebeln,
Tomaten, Knoblauch, Paprika, Ingwer,
scharfer Chillisauce und Basmatireis

51 Murg Korma )«
Hiihnchenbrustfilet in einer cremigen
Mandelsauce mit Basmatireis

53 Murg Vindaloo (indisch scharf)
Hihnchenbrustfilet in pikanter Vindaloo-
Sauce (eine exotische Gewlirzsauce aus
Westindien) mit Basmatireis

54 Murg Madras Curry (i (siit-scharf)
Hiihnchenbrustfilet mit Ananas in einer
stiB-scharfen Currysauce mit Basmatireis
(ein sudindisches Gericht)

55 Butter Chicken ) © (mild und cremig)
Huhnchenbrustfilet in einer Tomaten-Butter-
Gewlirz Sauce mit Cashewnuissen,
mit Basmatireis

56 Chicken Tikka Masala
nach Art des Hauses, indisch scharf
(kann auch ultra-ultra-scharf bestellt werden
VERZEHR AUF EIGENE GEFAHR!)

57 Chandni Mango Chicken Curry
Huhnchenbrustfilet mit frischen Mango,
Kokosmilch in einer pikanten Gewtirzsauce,
mit Basmatireis

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

Wir empiehlen zu Hithnchen-
gerichten unseren Hauswein weil,
Rioja Blanco oder Zweigelt Rose

Zu scharfen Gerichten empfehlen
wir ein Mangolassi

Koriander




Lamm
Lamm-Curry-Spezialitaten

60 Palak Mutton 18,90 €
Lammifleisch mit Spinat gebraten,
mit Knoblauch, Zwiebeln und Ingwer
und Basmatireis

61 Mutton Jalfrazi (scharf) 18,90 €
Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer, Tomaten, Paprika,
mit Basmatireis

62 Lamm Vindaloo (indisch scharf) 18,90 ¢
Lammfleisch in pikanter Vindaloo-Sauce
(eine exotische Gewtirzsauce aus Westindien)
mit Rostzwiebeln und Basmatireis

63 Lamm Kashmiri () (scharf) 18,90 €
Lammfleisch in einer Kashmiri Masala
zubereitet (eine pikante Sauce mit
13 Gewlirzen aus Kashmir mit Basmatireis)

64 Lamm Korma ) 18,90 €
Lammfleisch in Mandel Sauce mit Basmatireis

65 Mirchi Lamm (superscharf) 18,90 €
gebratenes Lammileisch mit frischen Chilli,
frischem Koriander, frischer Minze, frischem Ingwer,
in einer Kokossauce, mit Basmatireis

Wir empfehlen zu Lammgerichten unseren Cabernet
Sauvignon oder Rioja Tinto

Zu scharfen Gerichten empfehlen wir ein Mangolassi

frische Chilli



Schwein
Schweine-Curry-Spezialitaten
(alle Gerichte von der Schweinelende)

70 Chilli Suwer (scharf) 16,90 €

7l

72

magere Schweinelende gebraten mit
Zwiebeln, Ingwer, Tomaten, griine Paprika,
Knoblauch in einer scharfen Chillisauce,
mit Basmatireis

Kashmiri Suwer 16,90 €
magere Schweinelende in Kashmiri Masala

zubereitet (eine pikante Sauce mit

13 Gewlirzen aus Kashmir), mit Basmatireis

Suwer Vindaloo (indisch scharf) 16,90 €
Schweinelende in einer pikanter Vindaloo -
Sauce (eine exotische Gewlirz - Sauce aus
Madras) mit Rostzwiebeln und Basmatireis

Wir empiehlen zu Schweine-Currys unseren Chardonnay
und Hauswein weil

Zu scharfen Gerichten empfehlen wir ein Mangolassi

Methi (Bockshornkleeblatter)



Fisch

Fisch-Spezialitaten

80 Fisch Bhunni 21,90 €
gegrilltes Lachsfilet in einer pikanten
Tomaten-Knoblauch-Sauce mit Gemiuise
und Curryreis

81 Fisch Goa Curry (indisch scharf) 17,90 €
Seelachsfilet gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch, Ingwer, Paprika und Basmati Reis
- ein stidindisches Gericht aus Goa -

83 Tawa Fisch ()« 17,90 €
gegrilltes Seelachsfilet in Joghurtsauce
eingelegt mit gebratenem Gemuise,
Curryreis

84 Fisch Vindaloo (indisch scharf) 17,90 €
Seelachsfilet in pikanter Vindaloo-Sauce,
(eine exotische Gewtirzsauce aus Westindien)
mit Basmatireis

85 Kerala Fisch Curry (pikant) 17,90 €
Seelachfilet in einer Kokosnuss Sauce
mit Basmitireis

Wir empfehlen zu Fischgerichten unseren griinen Veltliner
oder Rioja Rosado

Zu scharfen Gerichten empfehlen wir ein Mangolassi




Portion Basmatireis 250 ¢
Portion Curryreis 3,50 €
Portion Grillgemuise 5,50 €

Fur die Kleinen Gaste

86 Huhnchen in Kokossauce 9,50 €
mit Basmatireis

87 Huhnchen in Tomatensauce 9,50 €

mit Basmatireis




Glossar

Basmatireis: feinkorniger, aromatischer Spitzenreis
aus dem Himalaya

Masala: indische Gewtirzmischung

Curry: eine Gewiirzmischung

Vindaloo:  eine scharfe indische Gewtirzmischung
bestehend aus ca. 17 verschiedenen Gewiirzen)

Paneer: Kase aus reiner Milch
Lassi: Milch-Joghurt-Getrank
Sabji: Gemiise

Murg: Huhn

Keema: Hackfleisch

Sorwa: Suppe

Nan: Brot

enthaltene Allergene und Zusatzstoffe
1) laktosehaltig

2) glutenhaltig

3) enthalt Eier

4) enthdlt Schalenfriichte (Nuisse)

a) chininhaltig

b) koffeinhaltig

¢) mit Farbstoff

d) enthalt Antioxidantien
e) geschwefelt

f) enthalt Stabilisatoren
¢) enthdlt Emulgatoren
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Das ,,Chandni-Projekt“? (e.v. seit 2002)

Das Chandni-Projekt hilft begabten Kindern aus armen Verhaltnissen, die ehrgeizig sind
und aus finanziellen Grunden Keine Schule besuchen konnen. Im Moment ermaglicht
das ,Chandni-Projekt* tiber 100 Kindern einen Schulbesuch.

Besuchen Sie auch unsere Internet-Seite ,www.chandni.de® fr genauere Info's.

20



Lernen Sie indisch? (Hindi)

Swagtam - Willkommen

Baharat, Hindustan - Indien

Namasty - guten Tag

Kiya haal hai ji - wie geht es Ihnen?
Kahnna schubb ho - guten Appetit
Schubb Ratri ho -~ gute Nacht

Schubb Subha ho - guten Morgen
Dhaniyabad - danke

Meherbanni - Dbitte

Tej - scharf

Tej Kahnna - scharfes Essen

Muje tej Kahnna hai - Ich mochte scharf essen
Rasoie - Kiiche

Muje sonna hai - Ich mochte schlafen
Muje janna hai - Ich muss gehen

Muje tumsay piyar hai - Ich liebe dich
Muje nahi malum - Ich weil} es nicht
Aap ka naam Kia hai - Wie heien Sie?
Mera naam Toni hai - Mein Name ist Toni
Bahut tej - sehr scharf

Bahut ascha - sehr gut

Binna mirch ke - sehr mild

Kamm tej - mild

Bahut jaida - sehr viel

Kahnna - Essen

Pinna - Trinken

Panni - Wasser

Fir Mielenge - auf Wiedersehen

21



Weisheit der Gita

Warum machst Du Dir Sorgen,
vor wem hast Du Angst?
Wer Kann Dich toten?

Die Seele kann weder geboren
werden noch sterben.

Was gut war, was geschieht,
geschieht auch gut.
Was geschehen wird, wird auch gut
geschehen. Was vergangen ist,
dartiber solltest Du nicht nachdenken.

Mach Dir Keine Sorgen tber die Zukuntt,
es geschieht alles wie es geschehen muss.
Was hast Du mitgebracht,
das Du verlieren kannst?

Mit leeren Handen bist Du gekommen und mit
leeren Handen wirst Du wieder gehen.
Was heute Dir gehort, hat gestern jemand
anderem gehoOrt und in Zukunft wird es
jemand anderem gehoren.

In einem Moment Kann Dir alles gehoren,
im anderen Moment Kannst Du alles verlieren.

Deins, meins, grof3, Klein, schon, haBlich
sollten aus Deinem Herzen verbannt sein,
dann wirst Du sehen, alles wird Dein sein

und Du wirst in allem sein.

Der Korper ist nicht Dein und Du bist nicht
der Korper; Dieser KOrper besteht aus Feuer,
Wasser, Wind, Erde und Himmel und er
wird auch in ihnen wieder vergehen.

Nur die Seele ist ewig. Offne dich zum
anderen, dann wirst Du in Deinem
Leben GlucKkseligkeit erreichen.

(Ubersetzung von Joseph Sahunta)
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Chandni

seit 1989 in Passau

www.chandni.de

Offnungszeiten:

Dienstag bis Sonntag 17.30 bis 23.00 Uhr
; Sonntag Mittag 12.00 bis 14.00 Uhr
Montag Ruhetag
Ktiche bis 21.30 Uhr
Tel.: 0851/2669

Reservierungen (nur telefonisch) sind ab 17.00 Uhr moglich

Design: Hans Thiele, Joseph Sahunta, Fotos: Hans Thiele



